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Análises microbiológicas 

Análises físico-químicas 

Análise sensorial 

Análises estatísticas

RESULTADOS E DISCUSSÃO

no

Análises microbiológicas Amostras (% de orégano)
0,1 0,6 1,1

< 3,0 est. < 3,0 est. < 3,0 est.
< 3,0 est. < 3,0 est. < 3,0 est.

3,3 x 102 est. <2,5 x 102 est. <2,5x102 est.
<2,5 x 103 est. <2,5 x 103 est. <2,5x103 est.
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químicas1

Amostras (% de orégano)
0,1 0,6 1,1

0,67a 0,67a 0,67a

99,33a 99,33a 99,33a

pH 4,14b 4,07c 4,24a

0,24b 0,27a 0,25ab
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et al

et al

Bacillus e 
Clostridium 

MÉDIAS DE 
ACEITAÇÃO1

Amostras (% de 
orégano)

0,1 0,6 1,1
Aparência 6,95a 6,57ab 6,22b

Aroma 6,67a 6,62a 6,95a

Sabor 6,70a 6,67a 7,15a

6,82a 6,75a 6,87a

7,30a 7,05a 7,37a

3,55a 3,62a 3,87a
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